CATTARUZZI

Poultry processing solution

EVISCERACION

ROMPEDORA DE CUELLOS

DESCRIZIONE

Disenada para romper el cuello cerca del punto de fijacion con la cabeza para después retirar la piel que seguidamente sera
cortada por medlo de una cuchilla elrcular Instalada en la magquina. La mdquina es acclonada por el transportador aéreo del
matadera y puede trabajar con cualguler tipo de pollo, aungue estos sean de tamainos diferentes. Todos los componentes de la
magquina son en acero inoxidable.

DATOS TECNICOS

Modelo 12U 16U

Capacidad 3.000 6.000 P/h
Longitud 1.680 1.680 mm
Anchura 1.050 1.250 mm
Altura 2.250 2.250 mm

Potencia total instalada 1,12 1,12 Kw
Peso neto 500 600 kg
Volumen expedicion & 4,47 M
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