CATTARUZZI

Poultry processing solution

EVISCERATION

DEGRAISSEUSE DE GESIERS

DESCRIPTION

Cette machine sert & dégraisser et a laver les gésiers. L'action de dégraissage a lieu par I'intermédiaire d'un tambour rotatif sur
lequel sont montés des doigts en caoutchouc. La machine est entiérement construite en acler Inox.

FICHE TECHNIQUE

Capacité 8.000 b/h
Longueur 1.000 mm
Largeur 450 mm
Hauteur 700 mm
Cons. eau a 3 bar 1 m*/h

Tot puissance installée 0,25 kw
Poids 54 kg
Volume expédition 02 W
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