CATTARUZZI

Poultry processing solution

EVISCERATION

MACHINE COUPE/PELER GESIERS 3000

DESCRIPTION

Cette machine a été étudiée pour traiter les estomacs. Elle est constituée de trols sections qui s"cccupent automatiquement de
séparer, ouvrir, laver et enlever la peau des gésiers. La machine est censtruite en acler Inox.

FICHE TECHNIQUE

Capacité 3.000 P/h
Longueur 2.000 mm
Largeur 800 mm
Hauteur 1.100 mm
Cons. eau a 3 bar 1,5 mh

Tot puissance installée 2,55 kw
Poids 215 kg

Volume expédition 1,7 M
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