CATTARUZZI

Poultry processing solution

ABATTAGE

LAVEAUSE

DESCRIPTION
Cette machine, par I'action combinée de jets d'eau et de doigts de caoutchouc montés sur des tambours rotatifs spéciaux, lave

et nettole 3 I'extérleur les poulets. La machine est composée de deux parties latérales et d'un un chéassis en acier inox. Les
tambours qui portent les doigts tournent sur des supports étanches et sont actionnés par motoréducteurs.

FICHE TECHNIQUE

Capacité 6.000 P/o
Longueur 2.200 mm
Largeur 2.000 mm
Hauteur 1.800 mm

Consommation eau 400 = 2.000 I/h

Moteurs 2 N

Tot puissance installée 3 kw
Poids 900 kg
Volume expédition 3,0 m?
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