CATTARUZZI

Poultry processing solution

DECOUPE

MACHINE COUPE PILONS ET ANCHES

DESCRIPTION

Elle est utilisée pour partager automatiguernent et de facon anatomigue le pilon de la sous- cuisse. La séparation a lieu grace &
une roue qui, en tournant, positionne la cuisse de fagon ldéale par rapport 3 un couteau qui coupe la cuisse i la jonction entre
le pllon et la sous-culsse. La machine est entiéqrement construite en acier Inox et elle est équipée aussl de guldes appropriés.

FICHE TECHNIQUE

Longueur 700 mm
Largeur 450 mm
Hauteur 700 mm
Poids 80 kg

Volume expédition 0,5 M?

2020 © Cattaruzzi Poultry Processing Solutions
Tel +39 030 3531875

cattaruzzi@cattaruzzi.com




