CATTARUZZI

Poultry processing solution

SEZIONATURA

MODULO SEPARA COSCE

DESCRIZIONE

E' utilizzata per separare anatomicamente le cosce dal quarto posteriore (cosciotto) del pollo La separazione avviene grazie ad
una serle di Inclsloni e strappl che consentono una resa ottimale. La macchina, interamente costruita in acclalo inox, &
completa di apposite guide, lame ¢ motoriduttore azionato da un Inverter per sincronizzare la macchina alla velogiti della linea.

SCHEDA TECNICA

Lunghezza 1.000 mm
Larghezza 500 mm
Altezza 700 mm

Potenza installata totale 1,1 kw
Peso totale 120 kg

Volume spedizione 05 M
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