CATTARUZZI

Poultry processing solution

EVISCERATION

LAVEUSE DE POULETS A DOIGTS

DESCRIPTION

Cette machine, par l'intermédiaire de I'action combinée de deux axes avec long doigts en et de pulvérisateurs d'eau efficaces,
effectue le lavage externe des volatiles i la fin de la ligne de travall. Le chéssis et les protections sont en acler Inox.
L'actionnement des tambours se falt par I'intermédiaire de deux motos réductrices.

FICHE TECHNIQUE

Capacité 6.000 P/h
Longueur 1.200 mm
Largeur 800 mm
Hauteur 1.400 mm
Cons. eau a 3 bar 1 I/h

Tot puissance installée 0,74 kw
Poids 140 kg

Volume expédition 1 M2
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