CATTARUZZI

Poultry processing solution

REFROIDISSEMENT ET CALIBRAGE

LAVE CROCHET MULTIPLE

DESCRIPTION

Cette machine sert & laver en continu les crochets multiple porte poulets du tunnel de refroldissement. La structure portante
est réalisée en téle d'acier inox. La machine est subdivisée en deux sections : dans la premiére a lieu le lavage avec de I'eau
filtrée et recyelée par 'intermédiaire d'une pompe et dans la seconde a lleu le Fingage et la désinfection.

FICHE TECHNIQUE

Capacité 300 S/h
Longueur 4,000 mm
Largeur 1.200 mm
Hauteur 2.360 mm
Cons. eau a 3 bar 05 m/h

Tot puissance installée 10 kw
Poids 900 kg
Volume expédition 96 M
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